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摘要

本技術為利用組織專一性 啟 動子 增 加魚體中n-3多元不飽
和脂肪酸含量 ， 可使多元不飽和脂肪酸含量低之養殖魚
類 ， 如 吳 郭魚或鯉科魚類 ， 作為提供乾淨的多元不飽和
脂肪酸來源。

技術優勢

可 增 加水 產 養殖魚類長鏈多元不飽和脂肪酸含量 ， 作為
人類飲食EPA與DHA來源之一。並可減少水 產 養殖魚類
飼料中添加長鏈多元不飽和脂肪酸的成本。

應用範圍

使水 產 養殖魚類做為長鏈多元不飽和脂肪酸的穩定來
源。
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